
Mindesthaltbarkeitsdatum – kein Verfallsdatum

Nich 5

Das Mindesthaltbarkeitsdatum gibt den Zeitpunkt an, bis zu dem das Lebensmittel bei richtiger
Lagerung seine spezifischen Eigenschaften behält.

Ist die angegebene Mindesthaltbarkeit nur bei Einhaltung bestimmter Temperaturen oder sonstiger
Bedingungen gewährleistet, so sind diese anzugeben.

➜ bis 3 Monate

z. B. verpacktes Brot

Haltbarkeit des Lebensmittels:

➜ länger als 3 Monate

z. B. Nudeln, Mehl

➜ länger als 18 Monate

z. B. Konserven

Nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums ist die Ware nicht automatisch verdorben.
Sie darf noch verkauft werden, wenn sie einwandfrei ist.

„mindestens haltbar

bis 4.11.“
„mindestens haltbar

bis Ende Juli 1999“ „mindestens haltbar

bis Ende 2001“



Verbrauchsdatum – für leicht Verderbliches

Nich 6

Das Verbrauchsdatum gibt an, bis wann ein leicht verderbliches
Lebensmittel spätestens verbraucht werden sollte.

➜ z. B. abgepacktes Hackfleisch

Nach Ablauf des Verbrauchsdatums darf
die Ware nicht mehr verkauft werden
und sollte auch nicht mehr verzehrt werden.

„verbrauchen bis

spätestens 07.06.“


